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HERZLICH WILLKOMMEN IM RESTAURANT BELLEVUE

Wir freuen uns, Sie bei uns begrifRen zu durfen. Lassen Sie sich von unserer

Auswahl an hausgemachten Speisen verwohnen, die mit grolter Sorgfalt und

den frischesten Zutaten zubereitet werden. Jedes Gericht erzahlt seine eigene
Geschichte und spiegelt unsere Leidenschaft fur exzellente Kiche wider.

Unser freundliches Personal steht Ihnen jederzeit zur Seite, um
sicherzustellen, dass |Ihr Besuch bei uns zu einem unvergesslichen Erlebnis
wird. Ob Sie allein, mit Freunden oder der Familie kommen — wir sind fur Sie
da, um jeden Moment zu einem besonderen zu machen.

Unsere Location ist nicht nur ideal flr ein entspanntes Dinner, sondern auch
perfekt geeignet fur besondere Anlasse wie Familienfeiern, Geburtstage oder
andere festliche Veranstaltungen. Wir bieten lhnen die Mdglichkeit, Ihre Feier
in einem stilvollen Ambiente mit atemberaubender Aussicht zu gestalten.

Genielen Sie beim Schlemmen die herrliche Umgebung, die eine entspannte
Atmosphare schafft und Ihre Sinne belebt. Wir sind bestrebt, Ihre Feier ganz
nach Ihren Winschen zu gestalten und unterstitzen Sie gerne bei der
Planung.

WELCOME TO THE BELLEVUE RESTAURANT

We look forward to welcoming you. Let us spoil you with our selection of
homemade dishes, prepared with the utmost care and using the freshest
ingredients. Each dish tells its own story and reflects our passion for excellent
cuisine.

Our friendly staff is always on hand to ensure your visit is an unforgettable
experience. Whether you're visiting alone, with friends, or with family, we are
here to make every moment special.

Our location is not only ideal for a relaxed dinner but also perfectly suited for
special occasions such as family celebrations, birthdays, or other festive
events. We offer you the opportunity to hold your celebration in a stylish
setting with breathtaking views.

As you feast, enjoy the beautiful surroundings, which create a relaxed
~atmosphere and invigorate your senses. We strive to tallor your celebration to
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SNACKS

BAUERNPLATTLI (VERSCHIEDENE LOKALE AUFSCHNITTE UND KASE)
SERVIERT MIT HAUSBROT

Assorted local cold cuts and cheese, served with house bread

23.50

FISH & CHIPS VOM ZANDER MIT SAUCE TARTARE

Fish & chips made from Pike perch filet with tartar sauce

29.-

BELLEVUE BLACK ANGUS RINDSBURGER
Urdinkel Bun/ Innerschweizer Pommes Frites / Burgersauce / Alpkase, Chamispeck/
Gurken / Zwiebel / Salat

Black Angus burger / purespelt bun / local fries / burger sauce / cheese / “chaemi”
bacon / cucumber / onion / salad

29.-

BRUSCHETTA TRIO (TOMATEN, AVOCADO, PILZE)

Bruschetta trio (tomatoes, avocado, mushrooms)

15.-
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DEGUSTATIONS MENU

PARMESANSCHAUMSUPPE
Triffel

Parmesan foam soup / truffle

LAMMRACKS VOM BIOHOF ENZENEN
Pomme Fondant / Speck Bohnen
Lamb racks / Pomme Fondant / beans with bacon

WOLFSBARSCHFILET
Orangen-Pfeffersauce / Krauterkartoffelstock / Marktgemuse
sea bass fillet / orange-pepper sauce / herbed potato mash / vegetables

RAVIOLONE
Truffel / Ricotta / Spinat
Raviolone / truffle / spinache

CREPES SUZETTE
PREIS MENU FLEISCH PREIS MENU FISCH PREIS MENU VEGI
Menu price beef Menu price fish Menu price vegetarian
81.- 74 .- 64.-

WEINBEGLEITUNG ZU JEDEM GANG DEN PASSENDEN WEIN
Winepairing the right wine for every course

30.-
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VORSPEISEN

OMAS, ITALIAN, ZITRONEN-PFEFFER

Grandma'’s, Italian, Lemon-pepper

NUSSLISALAT MIMOSA
lamb's lettuce, egg mimosa

15.50
BUNT GEMISCHTER BLATTSALAT

Karotten / Cherrytomaten / Kerne /Croutons
Mixed salad / carrots / cherry tomatoes / seeds & croutons

13.50/19.-
FOIE GRAS TERRINE

Toast / Feigen / Ziegenkase
Foie Gras Terrine / Toast / Figs / Goat Cheese

19.-

TATAR VOM RIND SERVIERT MIT TOAST AM TISCH ZUBEREITET
Beef tartar served with toast, prepared at the table

24.-/36.-

PARMESANSCHAUMSUPPE
Triffel

Parmesan soup / truffle

17 .-
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HAUPTGANGE

KALBSLEBER
Rosti / Wintergemuse
Veal liver / rosti / winter vegetables

39.-

RAVIOLONE
Truffel / Ricotta / Spinat
Raviolone / truffle / spinat

34 .-

BLUMENKOHLSTEAK

Randenhumus / Chimichumi / Innerschweizer Pommes Frites
Caulfilower steak / beetroot humus/ chimichurri / local fries

35.-

RANDENRISOTTO
Gorgonzola / Walnuss
Beetroot risotto / gorgonzola / walnut

32.-

RINDSFILET ROSSINI

Résti / Triffeljus / Marktgemuise / Foie Gras
Beef fillet Rossini / Rosti / Truffle jus / seasonal vegetables / foie gras

54 .-

KALBSBAGGLI

Krauterkartoffelstock / Jus / Marktgemuse
Veal cheeks / potato mash with herbs / jus sauce vegetables

45.-

SCHWEINS OSSOBUCO
Safranrisotto / Karotten
pork ossobuco / saffron risotto / carrots

37 .-
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LAMMRACKS VOM BIOHOF ENZENEN
Pomme Fondant / Speck Bohnen
Lamb racks / Pomme Fondant / beans with bacon

49 .-

FISCHGERICHTE

ZANDERFILET
Dill-Honigsauce / Kartoffel / Marktgemuse
pike perch filet / Dill-honey sauce / Potato/ seasonal vegetables

45.-

WOLFSBARSCHFILET
Orangen-Pfeffersauce / Krauterkartoffelstock / Marktgemuse
sea bass fillet / orange-pepper sauce / potato mash with herbs / seasonal vegetables

44 -

FELCHENFILET VENEZIA
Olivendl / Oliven / Kapem / Zwiebel / Cherrytomaten / Basmatireis
Whitefish filet Venezia / olive oil / olives / capers / cherry tomatoes / onions /rice

42.-

BRUGGLI FORELLENFILET
Limetten — Avocadosauce / Basmatireis / Marktgemuse

Trout fillet / lime-avocado sauce / rice / seasonal vegetables

44 -

STEINBUTTFILET

Feigen-senfsauce / Krauterkartoffelstock / M
Turbot / fig-mustard sauce / / potato mash
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AB ZWEI PERSONEN

BEEF WELLINGTON AM TISCH TRANCHIERT

(30 MINUTEN ZUBEREITUNGSZEIT)
Krauterkartoffelstock / Marktgemuse / Jus

Beef wellington carved at the table / herbed potato mash / seasonal vegetables / jus
P.P73.-

FONDUE BOURGUIGNONNE

Rind/ Poulet / Innerschweizer Pommes Frites / Reis / MarktgemUse / Dipsaucen
(Haussauce, Chimichurri, Knoblauch, Curry)

Fondue Bourguignon Beef/ Chicken / French fries / Rice / seasonal vegetables / Dipping sauces
(House sauce, Chimichurri, Garlic, Curry)

P.P 58.-

ALLERGIEN / ALLERGIES

Gerne gibt lhnen unser Service Team Auskunft Gber Allergien. Wir kochen frisch a la Minute
und kénnen individuell auf Allergien eingehen.

Our service team will be happy to provide you with information about allergies. We cook
fresh a la minute and can cater to individual allergies.

PREISE / PRICES

Alle unsere Preise sind in Schweizer Franken und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 8,1 % ausgewiesen.

All prices are quoted in Swiss Francs and include 8.1% sales
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HERKUNFT / ORIGIN

SCHWEIZ: Schwein, Kalb, Rind, Lamm (Muotathal Bio Hof Enzenen), Poulet, Zander, Saibling,
Forelle, Felchen (Fischerei Napflin), Egli, Lachs, Brot (Conditorei Schelbert)

IRLAND: Rind
GRIECHENLAND: Wolfsbarsch
FRANKREICH: Seezunge, Ente, Muscheln, Seeteufel, Steinbutt, Wolfsbarsch

ITALIEN: Muscheln, Red Snapper, Thunfisch

SWITZERLAND: Pork, Veal, Beef, Lamb (Muotathal Bio Hof Enzenen), Chicken, Pike perch,
Trout, Char, White fish (Fischerei Napflin) Salmon, Bread (Conditorei Schelbert)

IRELAND: Beef
GREEK: Sea Bass

FRANCE: Sole, Duck, Chicken, Mussels, Monkfish, Turbot, Sea Bass

ITALY: Mussles, Red Snapper, tuna

RUCKMELDUNG / FEEDBACK

Ihr Feedback schatzen wir sehr. Lassen Sie uns unter info@bellevue-brunnen.ch wissen, was
wir gut machen oder wo wir uns noch weiterentwickeln kénnen.

We appreciate your feedback very much. Let us know at info@bellevue-brunnen.ch what we
are doing well or where we may continue to improve

JUGENDSCHUTZ / YOUTH PROTECTION

Nicht nur jeder Verkauf von Alkohol an unter 16- jahrige und von Spirituosen sowie AIc
verboten, sondern auch die kostenlose Weitergabe, sofern die Altersgrenze nicht
Mitarbeitenden angehalten, nach einem of'f|2|ellen Ausweis (ausschlie
fragen. Wenn die Person nicl
Ihr Verstandnis.

The sale of alcoh
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